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BAHGCIVAN PizzA

Hamur Malzemesi:

1 kilo un

Az maya

Aldig1 kadar su

Tuz

Ici Icin;

500 gram taze fasulye,
2 adet havucg

2 adet patlican

5 adet yesil sogan

1 bardak ay cigek yagi,
Tuz

2 kasik salca.

Hamuru kulak memesi yumusakliginda yogurun ve 45 dakika mayalansin. KiicUk kig¢uk birer pizzalik bdltn
veya bir firin tepsisine bélin ve altini yaglayip hamuru yayin.

Salcayi sos yapin ve hamura surtn. Fasulyeleri, havucu, patlicani ve soganlari ince ince kiyin. Beraber yagda
kavurarak pigirin ve hamurun Ustiine serin. Aralarina salam da kullanabilirsiniz. En Uste de rendelenmis kasari
ddéseyip firina verirsiniz. 20 dakika sonra hazirdir.

Not: Sebzelere bezelye de ilave yapabilirsiniz.
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