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BAHCIVAN MAKARNASI

Yarim paket Nuh'un ANKARA makarnasi
Yarim paket margarin

1 klicUk karnabahar

2 dilim bayat ekmek

Tuz

Karabiber

Sirke

Karnabahari kiiglk pargalara ayiralim. Sirkeli suda iyice yikayip stizelim. Sonra kaynayan tuzlu suda (¢ dakika
kadar hasglayalim. Makarnay ayni suya atip haglamaya devam edelim. Makarnalar yumusayinca sizelim,
yilkamadan hepsini bir kaba alalim. Sicakta bekletelim. Margarini kizdiralim. Bayat ekmegi ufalayip séyle bir
kizartallm ve karnabaharll makarnaya katip ezmeden karigtiralim. Hafif ateste yeterince isitip, karabiber
gezdirerek servis edelim.

Not: Karnabaharin suyuyla haslanan makarna, apayri bir lezzet kazanacak ve degisik bir tatla sofralarinizi
senlendirecektir.
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