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BAHCIVAN MAKARNA

1 paket makarna
250 gr bezelye
150 gr mantar

2 sivribiber

3 blylk domates
1 sogan

2-3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad
1 fincan zeytinyag
Tuz

Karabiber

1- Mantarlar yikanip ince ince dilimlenir.

2- Bezelyeler haglanir.

3- Makarna haglanip suyu stizdurldr.

4- Sogan ve sarimsak rendelenir.

5- Tencereye zeytinyadi ve tereyadi konup kizdirllir. Sogan ve sarimsak ilave edilip, pembelestirilir. Mantar ilave
edilip kisik ateste pisirilir. Mantar yumusayinca dogranmis sivribiber, bezelye, tuz ve karabiber konulup bir
miktar daha kavrulur.

6- Domateslerin kabugu soyulup ki¢lk olarak dogranip tencereye ilave edilir. Domates de yumusayinca
malzeme iyice karistirilip atesten alinir.

7- Haslanmig makarnalar bu sosa katilip iyice harmanlanip servis yapilir.
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