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BAHCIVAN KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1,5 Su Bardagi su

2 Tutamtuz

5 Adet TAZE BIBER

2 Adet havug

2 Bas sogan

3 Adet Domates

2 Adet patates

1 Corba Kasig kekik
750 gr kugbas! et

1 Cay Kasig karabiber

Once soganlari kiigiik kiiciik dograyip bir kaseye koyalim. Domatesleri findik biytkliginde dograyip ayri bir
kaseye koyalim. Sana klasik yagi bir tavada eritelim, sogani tizerine ekleyip hafif kavuralim. Etleri ekleyelim.
Etler saldiklari suyu ¢ekene kadar karistirarak kavurmaya devam edelim. Su, dogranmis havucu, dogranmis
biberi, karabiberi, tuzu ve kekigi ekleyip, iyice karistirin. Kiip seklinde dogranmig patatesleri ekleyin. Etler ve
sebzeler iyice yumusayana kadar pisirip, sicak servis edin. Afiyet olsun.
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