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BAHCIVAN KEBABI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Adet dolmalik biber

1 Corba Kasigi salca

750 Gr. Kuzu kugbasgi et

2 Adet patates

2 Adet havug

2 Adet sogan

2 Adet domates

Tencereye yagi koyun, igine etleri ilave edip Uzerine yemeklik dogradiginiz soganlari da ekleyip kavurun.
Kavrulan etlerin Gzerine salcayi ilave edip bir tagim tekrar kaynatin. Daha sonra etlerin tizerine sicak su ddkip
pisirin. Patatesleri, havuclar kiip seklinde kesin ve kizdirimis yagda yari kivamda pisirin. Firin kabina pisen
etleri bosaltin ve Gzerine yari kivamda pismis olan patates ve havucu ilave edin. Tuz ve karabiberi de ilave edin.
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