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BAHCIVAN KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

4 Adet sivribiber

2 Adet kip kip dogranmig patates
2 Tath Kasigi tuz

1 Kg. kuzu kugbagi et

2 Adet dogranmig sogdan

2 Adet kip kiip dogranmis havug
3 Adet Domates

1 Yemek Kasigi salca

Kusbagi etin fazla yaglarini temizleyip yemeklik dogranmis 2 sodan ve 2 yemek kagigi margarin ile birlikte
tencereye alin. Arasira karistirarak et biraktigi suyu ¢cekene kadar pisirin. 1 yemek kasigi salcayi bir kase
kaynamig suyun i¢inde sulandirin ve etlerin tGizerine dékin. 1-2 defa karistirin. Daha sonra etlerin hizasina kadar
kaynamig su ekleyin. Bu arada kip seklinde dogranmig havuglar ve patatesleri yarim kizarmis olacak sekilde
yagdan gecirin. Kevgirde veya bir kadit haviunun tzerinde yaglarini stizdGrin. Etleri firn kabina bogaltin.
sebzeleri Uizerlerine yayin. Ustlerini sivribiber ve domatesle sisleyin.
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