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BAHCIVAN KEBABI

750 gram kugbasi et

4 adet orta boy patates

3 adet orta boy sogan

2 adet havucg

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 ¢orba kagsig margarin
maydanoz

karabiber

tuz

Bir tencerede margarini eritip soyulmus, dogranmis sogan ve etleri kavurun. Et kendi suyunu ¢ekene kadar
kavurmaya devam edin. Sulandiriimig salcayi ekleyip etlerin Uzerini agsacak kadar su koyun. Orta ateste
pismeye birakin. Ayri bir tavada kugbasi dogranmis patatesleri ve havucu hafifce kizartin. Kebabin pismesine 15
dakika kala patatesi ve havucu ekleyip karistirarak kaynatin. Servis tabadina alip tizerine maydanoz serpin.

ML® Bahcivan Céredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:7847 « adi:Bahgivan Kebabi « génderen:siyami « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bahcivan-kebabi-vt2914
https://tr.ml.md/bahcivan-coregi-vt1082
http://www.tcpdf.org

