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BAHCIVAN KEBABI

1 yemek kasigi domates salgasi
3 adet sogan

750 gr but eti kugbasgi

2 adet havucg

4 adet Patates

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Bir tencerede yagi eritip, dogranmis sodan ve etleri ilave edin.Soganlar sararip, et kendi biraktigi suyu
cekinceye kadar kavurun. Salgayi hafif sulandirip, ekleyerek 1-2 defa karigtirin.Etlerin tGizerine ¢ikincaya kadar
su ilave edip, orta hararetli ateste pisirin.Patatesleri ve havucu kugbasi dograyip, yagda hafif
kizartin.Kebabinizin pismesine 20 dakika kala patatesi ve havucu ekleyip, 1-2 kez karistirarak kaynatin.Servis
tabag@ina alip, Gzerine maydanoz serpin ve sicak olarak servis yapin.

Not: Patatesler kizartimadan da yemege ekleyebilirsiniz. Yemegin suyu az gelirse tekrar sicak su ilave
edebilirsiniz.
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