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BAHCIVAN KEBABI

MALZEMESI:

1 kg. kusbagi dana veya kuzu eti

6 corba kasigi SANA

2 havug (dilimlenmig)

4 domates (kl¢lk dogranmis)

1/2 kg. arpacik sogan (butin soyulmus)
1 bardak bezelye

tuz

kirmizi biber (arzuya goére)

1 corba kasigi kiyilmis dereotu

SANA'da etleri kavurun. Havuclari ilave edip tencereyi sikica kapatin. Arada bir salliyarak adir ateste 1 saat
pisirin. Domatesleri, sodani, bezelyeleri, tuz ve kirmizi biberi katin. 1/2 saat daha pigirin. Lizum gérirseniz biraz
sicak su ilave edin. Etler pisince dereotu serpip servis yapin. Yaninda domatesli pilav veya eriste ile servisi
yapilabilir.
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