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BAHCIVAN KEBABI

Malzemeler

1 kg. but

3-4 patates

2-3 havug

Bir tutam maydanoz
Tuz, karabiber

Kusbasi dogranmis et bir tencereye konur. Orta hararetli ateste etler suyunu ¢ekene kadar kavurma iglemi
yapilir. Etlerin Gzerine ¢gikacak kadar su ilave edilip, pisirme islemine devam edilir. Patatesler ve havuglar
kusbasi dogranir, hafifce kizartilir. Yemek ocaktan alinmadan 15 dakika kadar énce patatesler ve havuglar ilave
edilir. Yemek pistiginde kic¢ik kiyilmig maydanoz serpistirilip, servis yapilir.
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