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BAHCIVAN KEBABI

Malzemeler

1 kg koyun eti (kemiksiz)

2 adet havucg

3 adet patates

1/4 su bardag taze i¢ bezelye
2 adet sogan

2,5 yemek kasidi salca

1 su bardag su (sicak)

Tuz, karabiber

Hazirlanisi

Eti kip kUip dograyin ve sebzeleri yikayin. Sodani soyup, ince ince dograyin. Etle birlikte tencereye koyun. Kisik
ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Daha sonra sal¢a, su, tuz ve karabiberi ilave edip, 15 dakika daha pigirin.
Havucu ve patatesleri kiip kip dograyin ve i¢ bezelyeyle birlikte ete katin. Sebzeler yumusayana kadar, yaklasik
olarak yarim saat daha pisirin. Sonra servis yapin.
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