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BAHCIVAN KEBABI

Malzeme :

750 gr. but eti (kusbasl),
2 kasik yag,

3 adet iri patates,

2 adet havug,

2 adet sogan.

Yapiligt:

1- Eti kugbasi olarak dograyiniz.

2- Ete dogranmis sogani, yagi bir tencereye koyunuz.

3- Orta hararetli ateste soJanlar sararincaya, ette kendi biraktigi suyu ¢ekinceye kadar kavurunuz.
4- Etlerin Uzerine ¢ikincaya kadar su ilave edip orta hararetli ateste pigiriniz.

5- Patatesleri ve havucu kugbagi dograyiniz.

6- Yagda hafif kizartiniz.

7- Kebabin inmesine 20 dakika kala etleri Gizerine koyup, 1-2 defa kaynatiniz.

9- Servis tabadina dokulp Uzerlerine maydanoz serpip servis yapiniz.

NOT: Havucda patates gibi yagdan gegcirilip veya geciriimeden énce de ilave edilebilir.
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