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BAHCIVAN KEBABI

25 gram tereyagi

500 gram kugbagi eti
3 adet domates

3 adet patates

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet carliston biber
1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir tencerenin igerisinde eritin.

Ardindan kugbagi dogradiginiz etlerinizi ilave edin.

Etler 6nce suyunu salacaktir ardindan tekrar gekinceye kadar agzi kapali olarak pismeye birakin.
Etlerin pismesini beklerken patates, havu¢ ve domatesleri yikayip kabuklarini soyun.
Patates ve domatesleri kiip olarak dograyin.

Havuglar halka seklinde dograyin.

Sogani yarim ay seklinde biberi ise kiip seklinde dograyin.

Suyunu geken ete dnce sodani ardindan biberi ekleyin. 2-3 dakika kavurun.
Ardindan dogradiginiz diger sebzeleri tencerenin igerisine atalim.

Baharatlari ve suyunu ekleyip tencerenin kapagini kapatip pismeye birakin.
Sebzeler ve etler tamamen pisene dek 30 dakika pigirelim.

Pistikten sonra sicak olarak servis edelim.
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