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BAHCIVAN KEBABI

Malzemeler 6 Kisilik

750 gr but eti kugbasgi

4 Adet patates

3 Adet sogan

2 Adet havug

2 Yemek kasig margarin

1 Yemek kasigi domates sal¢asi
Maydanoz

Tuz,

karabiber

Hazirlanisi

Bir tencerede margarini eritip, dogranmis sogan ve etleri ilave edin.

Soganlar sararip, et kendi biraktigi suyu ¢gekinceye kadar kavurun.

Salcayi hafif sulandirip, ekleyerek 1-2 defa karistirin.

Etlerin Gzerine ¢ikincaya kadar su ilave edip, orta hararetli ateste pisirin.

Patatesleri ve havucu kusbagi dograyip, yagda hafif kizartin.

Kebabinizin pismesine 20 dakika kala patatesi ve havucu ekleyip, 1-2 kez karigtirarak kaynatin.
Servis tabadina alip, Gzerine maydanoz serpin ve sicak olarak servis yapin.

NOT : Patatesler kizartimadan da yemege ekleyebilirsiniz.

Yemegin suyu az gelirse tekrar sicak su ilave edebilirsiniz
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