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BAHCIVAN CORBASI

1 adet kirmizi salcalik biber
1 adet kiguk boy havug

3 corba kasig bezelye

1 adet yumurtanin sarisi

1 kahve fincani un

1 su bardag st

1 corba kagigi siviyag

1 adet sogan

3 su bardagi tavuksuyu veya etsuyu
2-3 dilim salam

Dereotu, tuz, karabiber

Biber, havug, ve bezelyeleri ayni tencerede haglayalim. Biber ve havucu tavla zari iriliginde dograyalim. Bir
kapta yumurta sarisini unu ve sutl ¢irpma teli ile karistirip plrtizsiiz bir kivam almasini saglayalim. Tencereye
siviyag alalim. Kiip dogranmig sogani ekleyip pembelestirelim.

Unu ekleyip, hafifce sararana dek kavuralim. Etsuyunu ekleyip, kaynatalim.

Hazirladi§imiz sGtli yumurtali terbiyeyi azar azar ve karistirarak ekleyelim.

Haslanmis havucu ve bezelyeleri, biberleri, ki¢Uk dogranmig salamlari, tuzu ve karabiberi ekleyip strekli
karistirarak (izeri gdz g6z olana dek pigirelim. Gorbayi atesten alip kiyilmis dereotu ve karabiber serperek servis
yapalim.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 21.04.2021
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