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BAHCIVAN CORBASI

1 adet patates

1 adet havug

1 kase ince kiyllmig 1spanak
1 cay bardagi piring
2 yemek kasigi un
25 gr margarin

1 adet yumurta sarisi
2 su bardagi et suyu
2 su bardagi sut

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

1 adet limonun suyu
1 adet kereviz

Kabuklar soyulmus ve kiicik dogranmis patates, havug ve kerevizleri yeterince suda 10 dakika haglayin.
Bagska bir tencereye et suyunu koyup kaynatin ve i¢ine margarini yari pismis patates, havug, kereviz, piring ve
Ispanagi koyup 10 dakika kaynatin. Un, sivi yag, yumurta sarisi, limon suyu ve sitl ¢irptikdan sonra yavas
yavas sebzelerin icine ekleyin. Gorba koyulasinca tuz, karabiber ve kirmizi pul biber katip servis tabagina alin.
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