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BAHCIVAN BEZELYE

500 gr bezelye

4 adet taze sogan

3 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni

2 adet sivri biber

1 adet havug

2 su bardagi su

2 demet dereotu

Hazirlanisi

1. Bezelyeleri ayiklayip haglayin.

2. Taze so@anlari ayiklayip kiyin.

3. Havucun kabugunu kaziyip rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

4. Sivri biberlerin tohumlarini ¢gikarip kiyin.

5. Yayvan bir tencerede margarini kizdirip i¢ine kiyilmig sivri biberleri, rendelenmis havuglari ilave edip bir tagim
kavurun.

6. Daha sonra igine kiyllmig taze soganlari, Knorr Domatesli Soganl Gesni'yi, Knorr Sarimsakli Cesni'yi, suyu,
haslanmig bezelyeleri ve kiyilmig dereotunu ekleyin, bir tagim pisirip sicak olarak servis edin.
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