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BAHCEVAN KEBABI

750 gram kuzu but kugbasi

3 adet domates

2 adet patates

2 adet havucg

30 gr tereyag

2 adet sogan

1.5 su bardagi su

1'er cay kasigdi tuz karabiber kekik

Havug, domates ve patateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Sodanlari soyup piyazlik dograyin.
Margarini tencerede eritip sogani kavurun. Etleri ilave edip suyunu ¢cekene kadar karigtirarak kavurun. Su,
havuc, tuz, patates, karabiber ve kekigi ekleyip karistirin. Etler ve sebzeler yumusayincaya kadar pisirip sicak
servis yapin.
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