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BAHGE PIZZASI (ITALYA)

Kullanilacak malzeme (6 kisilik): 500 gr ekmek hamuru, 1/2 kg domates salgasi, 1 kutu zeytinyagl sardalye, 12
adet siyah zeytin, 1 ki¢lk kavanoz zeytinyagl enginar, 2 dilim jambon, 1 ¢orba kasidi kapari tursusu, 2 ¢orba
kasiJl zeytinyadl mantar, 1 tutam mercankdsk, 1 tutam kekik, 1 su bardag misirdzu yagi, yeteri kadar tuz.

Yapilisi: Sardalyeler kutudan ¢ikarilir, ortadan ikiye ayrilarak kilgiklari ¢ikarilir. Zeytinler, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan
sonra ikiye bolundr. Birer birer enginarlarin yapragi yayilip agilir. Jambon dilimleri st Uste konup seritler halinde
ince ince kesilir. Firindan alinacak 500 gr ekmek hamuruna 2 ¢orba kasidi zeytinyadi katip, 15 dakika yogurulur.
Dort kdse veya yuvarlak bir tepsiyi iyice yagladiktan sonra, hamur tepsiye yayilir. Hamurun Uzerine domates
salgas! bosaltilip yayildiktan sonra jambon geritleri, sardalyeler, zeytinler, enginarlar ve kapariler geligigiizel
serpistirilir. Uzerine mercankdsk ile kekik serpilir. Yeteri kadar tuz ve gezdirerek 1/2 su bardagdi misirézi yag da
konduktan sonra, 200° C'de firina surGldr, 20 dakika kadar pigirilir. Pizza pisince firindan alinir ve sicak sicak
servis yapllir.
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