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PAHCE PILICI

1 adet ufak tavuk
Yarim demet maydanoz
1 su barda@i tavuk suyu
1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasigi tiz

Tavuk ufak pargalara ayrilir. Tavuk pogetine yerlestirilir. Sicak, 200 derece firinda 35 dakika pisirilir. Pogette
biriken su bir tavaya konur, tereyagi, kimyon, tuz eklenir, bir tagim pisirdikten sonra ¢ok ince kiyilmis maydanoz
konur. 2 dakika sonra atesten alinir. Tavuk servis tabagina birakilir. Uzerine hazirlanan sos gezdirilir.
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