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BAHCE GUVECI

1 adet kabak (kip dogranmis)

1 adet patlican (kip dogranmig)

1 paket Knorr Besamel Sos

1 yemek kasigi zeytinyagi

3% su bardagi st (750 ml)

100 gr kasar peyniri (rendelenmis)

1 adet kuru sogan (kip dogranmig)

1 adet domates (kUp dogranmis)

2 demet maydanoz (ince dogranmig)

Hazirlanisi

1. Kiguk bir kasenin igine 750 ml soguk situ ve 1 paket Knorr Besamel sosu koyup bir ¢irpici yardimiyla iyice
kanstinn. Kisik ateste ara sira karigtirarak 5 dakika pigirin.

2. Zeytinyagini bir tencereye koyun, sirasiyla sogani, patlicani, kabagi, domatesi ve maydanozu ekleyerek
yaklasik 15 dakika kavurun.

3. Kangimi glveg kaplarina alin.

4. Her birinin Ustline esit miktarda besamel sos ve kasar ilave ederek dnceden isitilmis 185°C firinda 15 dakika

pisirin.
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