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BAHARLI KEK

MALZEMESI

4 Yumurta

2,5 Su bardag toz seker

1 Su bardag sut

1 Klg¢ik paket margarin (125 gr.)
1 Su bardag dévilmus ceviz
2 Avug kus Gzima

1 Paket dévilmus targin

1 Paket dévilmis karanfil

2 Cay kasig kabartma tozu
3 Su bardagi un.

YAPILISI

1 Gukur bir kapta yumurta ile sekeri iyice ¢irpiniz.

2 Sutd, eritilmis margarini ilave ederek karigtiriniz, igine ayiklanmis kus Gzimda, dévilmis ceviz, targin ve
karanfilide katarak karistiriniz.

3 En son kabartma tozu ile eritilmis unu ilave ediniz.

4 Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina kek hamurunu bosaltiniz.

5 Kizdinlmig orta isidaki firnda 35-40 dakika pigiriniz.

6 llik olunca kek kalibindan gikartarak servis tabagina aliniz.
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