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BAHARLI ELMALI KEK

Malzemeler

5 yumurta

5 kahve fincani un

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

3 orta boy elma

1 corba kasigi kakao

1/2 su bardag findik (iri dévilmas)
2 tatl kagigi targin

pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdpurene dek ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu, kakaoyu ve
tarcini ekleyip mikserin disuk ayari ile veya ¢irpma teliyle karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serpelim. Hamurun Ugte birini kaliba bogaltalim. Kalan hamura tavla zari iriliginde dogranmig elmalari ve findigi
ekleyip karistirarak kaliptaki sade hamurun Gzerine bogaltalim. 190° isili firnda keki pigirelim. Keki kalibi iginde
sogutup Uzerine pudra sekeri eleyerek servis yapalim.

Fotograf "LED" tarafindan génderildi. 14.02.2019
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