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BAHARLI BISKUVI

Kullanilacak malzeme (30 biskivilik):
200 gram un,

2 yumurta,

1 kasik baking powder,

30 gram tereyad,

Kars tipi G¢ parca yagl eritme peyniri,
2 ¢orba kasi§i zeytinyad,

1 kahve kasi§i karabiber,

1 kahve kagiJi tuz.

Yapimi: Unu eleyerek yogurma mermerine dékmeli. Ortasini gukurlastirmall ve buraya yumusatilarak ufak
parcalara bélinmus yagi (1 tath kasidi kadarini bir kenara ayirarak), yumurtalari, tuz ve biberi, bakin-povvder'i
dékmeli ve karistirarak hamuru iyice yogurmah. Karisim birbirine iyice yedirilince hamuru yuvarlayip tGstlini
nemli bezle értmeli ve serince bir yerde bir saat kadar dinlendirmeli.

Bir saat sonra unlanmis merdaneyle hamuru agarak iki milimetre kalinliginda bir yufka durumuna getirmeli. Bu
yufkadan 4 santim ¢apinda bir bardagdin yardimiyle birgok yuvarlak ¢ikarmali. Bunlari bir kenara ayriimis
tereyagiyle yaga bulanmis firin tepsisine aralikl olarak yerlestirmeli. Tepsiyi kizdirimig, az isili firina stirmeli ve
biskuvitleri Gzerleri nar gibi oluncaya kadar orada tutmali. BiskGvitler kizarinca tepsiyi firndan gikarip igindekileri
sogumaya birakmali. Beri yanda kalayl k&gitlarindan ¢ikarilmis peynir pargalarini zeytinyagiyle karistirarak iyice
ezmeli ve koyu bir macun durumuna getirmeli.

Bisklvilerin yarisina bu macun durumuna gelmis peynirden sirmeli. Peynir strlGlmUs ylzlerine geri kalan
biskuvitlerden birer tane yerlestirmeli. Bdylece bir ¢esit sandvi¢ durumuna getirilmis biskvitleri dlizenli bir
bicimde servis tabagina yerlestirmeli ve sofraya gétirip servis yapmali.
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