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BAHARATLI YOGURTLU PILIC

8 pili¢ incigi (derileri ayiklanip, fazla yaglan alinmis)
1 su bardag yogdurt

2 ¢orb aksigi limon suyu

bir tutam zencefil

4 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 tath kasigi kimyon

1 tath Kasig zerdecal

1/4 tath kasigi kirmizibiber

1 tath kasidi anason

1 tath kagigi suda eritilmig misir nigastasi
1 limon (Ince dilimlenmig)

Yodurt, limon suyu, zencefil, sarimsak, kimyon zerdecal kirmizibiber ve anasonlari bir salata kasesinde
kanstinin. Pili¢ inciklerini karigima yerlestirip, altist ederek her yanini buladiktan sonra, kasenin Ustlinu 6rtin
buzdolabinda en az 2 saat bekletin.

Once firninizi 180 °C isitin. Pili¢ inciklerini ategse dayanikli bir firin kabina aktarip (aralarinda yaklasik 2,5 cm'lik
bosluk kalmalidir), kabi firina vererek incikleri 10 dakika pigirin. Salata kadsesinde kalan baharatl karigsima erimis
misir nisastasini, katip, karistirdiktan sonra kagikla firmdaki inciklerin Gzerine gezdirerek incikleri 10 - 15 dakika
daha pigirin. Firindan aldiktan sonra bir servis tabagina dizerek limon dilimleri ile sisleyin.
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