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BAHARATLI YOĞURTLU KROKAN

Haliç Üniversitesi

Tos ekmeği 1 paket
Nane 1 yemek kaşığı
Tuz 1 tatlı kaşığı
Karabiber 1 yemek kaşığı
Kırmızı biber 1 yemek kaşığı
Yoğurt 4,5 bardak 500 gr

Önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında küp küp kestiğimiz Tost ekmeklerını 15 dk pişiriyoruz.
Daha sonra tuz, nane, karabiber, kırmızı biberi yoğur da ilave edip iyice karışıtırıyoruz.
Fırından aldığımız kızarmış tost ekmeklerınin üzerine yoğurdu gezdiriyoruz.
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