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BAHARATLI YILBASI BISKUVISI

https://www.elele.com.tr

225 g tereyag

350 g esmer seker

1 yumurta

1.5 yemek kagsiJi portakal kabugu rendesi
30 ml pekmez

330gun

1 paket kabartma tozu

3 tath kagigi targin

2 tath kasigi toz zencefil
Yarim tatl kagigi toz karanfil
1 cay kasigi karabiber

Bir tutam tuz

Susleme igin:

Renkli siisleme glazurleri

Tereyadi ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurtay! ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Portakal
kabug@u rendesi ve pekmezi ekleyin. Ardindan un, kabartma tozu, zencefil, tar¢in, karanfil, karabiber ve tuzu da
birlikte eleyerek ilave edin. Tim malzemeyi homojen bir hamur haline gelene kadar yodurun. En az 2 saat
buzdolabindan beklettiginiz hamuru, hafif unladiginiz zeminde merdane yardimi ile 5-6 mm kalinhiginda agin.
Istediginiz sekillerdeki kaliplarla kesin. Son olarak, énceden isittiginiz 175 derecelik firnda 10-12 dakika pisirin.
Uzerlerini renkli glazirler ile dilediginiz gibi sUsleyin.
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