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BAHARATLI VISNE SERBETI

MALZEMESI

1 Kg. olgun vigne

2,5 Su bardagi seker
4-5 Cubuk targin

1 GCorba kasigi karanfil
1 Corba kasigi kakule

YAPILISI

1 Vigneleri saplarini kopartmadan ayiklakip, yikayiniz ve stiziintiz.

2 Uclarni keserek kavanoza bir kat vigne bir kat seker diziniz.

3 Kavanozun agzina temiz bir bez bagliyarak ginese koyunuz.

4 Ara sira temiz ince bir cubukla karistiriniz.

5 Seker eriyip visne suyunu birakinca diger malzemeleri tllbente sararak eriyen visneleri igine atiniz.
6 Ginesten alarak, stizerek siselere doldurunuz.

7 Buzdolabina 4 - 5 ay bekletiniz.

KAKULE: Zencefilgilerden sicak iklimlerde yetisen itirli bir bitkinin bahar gibi kullanilan tohumu.

ML® Visne Surubu icin tiklayin
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