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BAHARATLI VE PORTAKALLI GOREKLER

https://www.sabah.com.tr

1 adet gubuk vanilya

1 cay kasid! toz anason

1 cay kasigi targin

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardadi pudragekeri

3 corba kasigi tereyagi

1 Turk kahvesi fincani portakal kabugu rendesi
2 cay kasigi portakal yag

1 cay bardadi kiigik dogranmig portakal sekerlemesi
1 su bardag st

1 paket (42 gram) yas maya

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardadi pudragekeri

Vanilya gubudunu uzunlamasina ikiye kesin ve bigak tersi ile siyirarak 6zin0 ¢ikarin. Unu genis bir kaba alip
Uzerine baharatlar ve kalan malzemeyi ilave edip yumusak ama ele yapismayan bir hamur hazirlayin. Hamuru
stre¢ filme sarip iki kati blyUklUge erisene dek oda sicakliginda bekletin. Daha sonra 3 esit parcaya ayirip,
yuvarlak bezeler yapin. Bezeleri merdane ile 1.5 cm kaliniginda agin. Actiginiz hamurlarin merkezinde bir cay
bardadinin agzi kadar mesafe birakarak 6 esit parca kesin. Kestiginiz parcalarin Ust kismina birer kiiglk kesik
daha atin. Bu kesikleri elinizle hafifce agarak her pargayi V sekline getirin. Daha sonra pigirme kagidi serilmig bir
firin tepsisine yerlestirin. Bu sekilde yarim saat daha bekletin ve izerlerine yumurta sarisi siirin. Onceden
Isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana dek pigirin. llindiktan sonra pudragekeri serperek servis yapin.
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