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BAHARATLI VE PEYNIRLI GEVREKLER

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi un

125 gr tereyagi

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Yarim cay kasigi 6gatiimus beyaz biber
Yarim ¢ay kasigi tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Tereyagl, tuz ve beyaz biberi hamur yogurma kabinda karistirin. Unu ekleyerek yodurun. Kasar peynirini ekleyin.
Hamuru yuvarlayip streg folyoya sarin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Dinlendirdiginiz hamuru 3 milim
kalinliginda agin. Kalip yardimiyla ya da ¢ay bardaginin agziyla hamurdan yuvarlak pargalar kesin. Yagl kagit
serilmis tepsiye hamurlari yerlestirin. Uzerine tuz ve baharatlari serpin. Onceden isitiimis 175 derece firinda
15-20 dakika pigirin. llik servis yapin.
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