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BAHARATLI UZUMLU PATE

Philips su isiticiniz ile 200 ml suyu 60 ° C[?lde isitin. Kuru Gziimleri ve pul biberi bir kaseye koyun ve Ilik su
ekleyin. Kuru GzUmler yumusayana kadar 30-60 dakika boyunca suda bekletin. Sogdan turgularinin suyunu
siizlin. Zeytinyagini agir bir sos tenceresinde isitin ve ¢ok kisik ateste sarimsak ve sogan turgularini 2-3 dakika
kizartin. Domates puresini ve Italyan otlarini ekleyin ve 1 dakika kizartin. Tencereyi ocaktan alin ve kuru
Gzimleri suyu ile birlikte kanigtirin. Sosu sogumaya birakin. Bu sirada, paté[?yi 12 dilime ayirin ve roka veya
kivircik salatayi 4 tabaga paylastirin ve paté dilimlerini Gzerine yerlestirin. Kuru Gziim sosunu 4 bardaga bosaltin
ve ayri tabaklarda paté[?Inin yanina yerlestirin.
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