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BAHARATLI TURNA BALIGI

750 gr turna baligi (haslanmis ayiklanmig)

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/2 limonun suyu

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

1 corba kasigi taze sogan (ince kiyllmig)

1 tath kasidi taze nane (ince kiyllmig)

6-8 dilim tost ekmegi (dis kabuklari alinip, kizartiimig)
1 limon (dilimlenmis)

Orta boy bir tavada yagi, orta ateste eritiniz. Yag kizinca, turna flatolarini koyup, 5 dakika, ara-sira karstirarak
pisiriniz.

Tavay atesten alip, tuz ve biberi ekleyerek, eze eze karigtiriniz. Limon suyu, maydanoz, taze sodan ve naneyi
katip yeniden karistiriniz.

Karigimi, tost ekmeklerinin Ustiine koyup, limon dilimleriyle susleyerek, servis ediniz.
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