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BAHARATLI TAVUK TANDIR

1 paket Banvit Kalgal But
3 corba kasigI pekmez

2 corba kagsigi sirke

2 corba kasigi zeytinyagi
3 dig sarimsak

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi su

Lavas tirnak pide
Kézlenmis biber
Kdzlenmis domates
Kézlenmis sogan

1 kése icine 3 ¢orba kasigi pekmez, 2 ¢orba kasiJi sirke, 2 corba kasig zeytinyadi, 3 dis sarimsak presi,1 cay
kasigi kirmizi toz biber ve 1 ¢ay kasidi tuz ekleyin. Kaseyi iyice karigtirin ve tavuklari igine ekleyip arkali 6nli
soslayin.

DUdUkIG tavayl ocaga alin ve tavuklari tavaya ekleyin. Tavuklar kahverengi oluncaya kadar arkali 6nli 5’er
dakika pisirin. En son tepside kalan sosu ve 1,5 su bardag suyu dudukltye ekleyin. DUdUklinin kapagini
kapatin ve 2 ayarinda 20 dakika pigirin. DidUkld kullanmak istemezseniz ayni sonuca kapagi kapali bir
tencerede 40-45 dakikada ulagabilirsiniz.

Pisen tavuklari 200 derece 1zgara ayarinda renk alana kadar 5-10 dakika pisirin.

Kemiklerinden ligme ligme ayriimig tavuklari bir lavagin Gzerine yerlestirin. K6zlenmis biber, kdzlenmis domates
ve sogan ile hog bir sunum yapin.
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