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BAHARATLI TAVUK

10 adet tavuk budu

1 adet domates

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kori

1 corba kasigi domates veya biber salcasi
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi muskat

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Sogani kiiguk kiglk dograyalim. Domates ve sarimsagi rendeleyelim. Tencereye yagi koyalim, icine
rendeledigimiz domates, sarimsak ve limon suyunu ilave edelim. Salgayi ekledikten sonra ezerek karigtiralim.
Daha sonra sodan, baharatlar ve tavuk butlarini ekleyip karisima bulayalim. Tencereyi atesten alip, kapagdini
kapatip buzdolabinda 3,5-4 saat bekletelim. Beklettikten sonra tepsiye dizip orta isili firnda kizarincaya kadar
pigirelim.
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