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BAHARATLI TAVUK

Malzeme

- 2 yemek kasigl Sana Kase tereyagli margarin
- 6 adet pili¢ kalca

- 2 yemek kasi§i soya sos

- 1 tath kasigi zencefil

- 1 tath kasigi kekik

- 3 dis sarimsak

- 1 adet defneyapragdi

- 1 cay bardagi su

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari ortadan ikiye kesin.

2. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede 2 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyadh margarini kizdirip i¢ine ortadan ikiye
kestiginiz pili¢ kalgalari ekleyip kavurun.

4. Daha sonra igine keki@i defneyapragini, suyu, tuz ve karabiberi koyup bir tagim pisirdikten sonra servis
tabag@ina alip sicak olarak ?feslegenli makarna? ile birlikte servis edin. (yemegi servis tabagina almadan dnce
icinden defneyapragini ¢ikarip atin.)

Not: Feslegenli Makarna tarifini, Sana Créme Bonjour Fesledenli Cevizli Sandvi¢ Strme tarifleri arasinda
bulabilirsiniz.
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