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BAHARATLI COREKLER

https://www.elele.com.tr

50 gr tereyagi

65 grun

2 yumurta

1 yemek kasidi toz badem

1 yemek kagigi pudra sekeri
Uzeri icin:

Targin

Pudra sekeri

Kizartmak igin:

Misir unu

Aycicek yagd!

Sos igin:

175 gr frambuaz

3 yemek kasigi pudra sekeri
3 yemek kasig portakal suyu

Frambuazlari pudra sekeriyle birlikte ince delikli bir stizgece alin. Karigtirip ezin. Ezdiginiz frambuaza portakal
suyunu ekleyip karistirin. Tereyagini tencereye alin. 2/3 su bardagi su ekleyip orta ateste 1sitin. Kaynayinca
elenmis unu ekleyin. Tamamen 6zlesene kadar tahta kasikla ezerek karistirin. Karigimi sogutup yumurtalari
teker teker ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Bademi ilave edin. Hazirladiginiz karigsimi krema sikma
torbasina doldurup ucuna yildiz sekilli duy takin. Yagi tencerede kizdirin. Hamuru 6-7 santimlik parcalar seklinde
kizgin yaga sikin. Hamurlari arada ¢evirerek 3-4 dakika kizartin. Pigenleri kagit havlu Gizerine alip fazla yagini
sUzun. Uzerlerine targin ve pudra sekeri serpin. Yaninda frambuaz sosuyla birlikte servis yapin.
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