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BAHARATLI TARTLAR

https://www.elele.com.tr

500 gr. tereyad

3/4 su bardagi pudra sekeri

2 tatl kagigi vanilya esansi

5.5 su barda@ kek unu

1 bilylk yumurta aki

I¢c malzemeleri

500 gr. ¢ekirdekli beyaz kuru Gzim
500 gr. ¢ekirdeksiz altin renkli beyaz kuru Gzim
500 gr. ¢ekirdeksiz kara kuru Gzim
125 gr. karisik narenciye kabugu
250 gr. tuzsuz tereyag

500 gr. yesil elma

300 gr. pudra sekeri

1 limonun suyu ve rende kabugu

2 tatl kagig karigik baharat

Yarim su barda@ brandy

ici icin gekirdekli beyaz kuru tiziim ile gekirdeksiz beyaz kuru (iziimii ince ince dograyin. Tereyadini kiip kiip
dograyin. Elmalari soyun ve ince ince dilimleyin. Ardindan tim i¢ malzemelerini bir kapta karigtirin ve bir gece
bekletin. Hamur malzemelerini yumurta aki harig karigtirin ve purizstiz bir hamur elde edene kadar yogurun.
Uzerini streg film ile kapatip bir saat buzdolabinda bekletin. Firini 190 dereceye ayarlayin. Hamuru kig¢uk toplar
haline getirip, agin ve kiglk muffin kaliplarinin igine kabin seklini alacak gekilde yayin. Késelerden sarkan
fazlaliklar kesin. Her birinin i¢ine bir gece dnce hazirladiginiz karisimdan bir yemek kagigr koyun. Uzerini kiiglk
hamur pargalari ile i¢c malzemesi gérinmeyecek sekilde kapatin. Kalan hamurlarla istediginiz sekilde dekore
edebilirsiniz. Uzerine yumurta akini nazikge fir¢ga yardimiyla striin. Yaklasik 15 dakika altin gibi kizarana kadar
pisirin ve ardindan pudra sekeriyle stsleyerek servis edin.

Not: isterseniz ic malzemesini daha fazla hazirlayarak cam bir kavanozun iginde birkac ay muhafaza ederek de
kullanabilirsiniz.
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