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BAHARATLI SIRKE SOSLU KONTRFILE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase

2 Yemek Kasidi toz parmesan peyniri
4 Parca dana kontrfilesi

4 Adet Domates

Derin bir kaba dana kontrfile, ince kiyilmig sarimsak, kekik, pul biber, bal, sirke, tuz ve karabiberi koyun. Etleri
bu sos ile harmanlayip 30 dakika marine edin. Tencereye sanayagdini dokup harli atese oturtarak yagi kizdirin.
Yag kizinca marine edilmig kontrfileleri koyup her iki yanini kizartin. Uzerine rendelenmis domatesleri dokan.
Tencerenin kapagdini kapatin. 30 dakika pisirin. Tencereyi atesten alip kontrfileleri servis tabadina alin. Uzerine
tencerede kalan sosu ve parmesan peyniri rendesini koyup servis edin.
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