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BAHARATLI SEBZE CORBASI

Ebru Omurcali

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet sogan

4 dis sarimsak

4 adet kakule

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi kirmizibiber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kori

1 cay kasigi kisnis

1 adet havug

1 adet patates

1 su bardagi bezelye

1 adet kabak

8 adet mantar

2 adet domates

Yarim su barda@ yogurt
1 adet limon suyu
Uzerine; maydanoz

5 su bardagi tavuksuyu

Tereyagdinda kip dogranmis sodani pembelestirin, domatesleri, sarimsagi ekleyin ve soteleyin. Havucu,
bezelyeyi, mantari, kabagi kiip dograyin ve kavurun, baharatlari ilave edin. 5 su barda@i tavuk suyu koyun ve
kaynayinca, kiip dogranmis patatesleri ekleyin. Patatesler pisince limon ve yogurdu iyice ¢irpin, ¢orbanin
suyundan alarak limonlu karisimi isitin ve ¢gorbaya ekleyin. Maydanoz serperek servis yapin.
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