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BAHARATLI SEBZE CORBASI

1 sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
4 dis sarimsak

2 domates

1 havug

1 patates

1 kabak

8 mantar

Tuz

4 kakule

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kori

1 cay kasigi kignis

5 su bardag tavuk suyu
1 limonun suyu

Yarim su bardagi yogurt
Uzeri igin:

Maydanoz

Yemeklik dogradiginiz sogani tereyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Ezdiginiz sarimsak, rendelediginiz
domates, kiip dogradiginiz havug, patates, kabak ve mantari ilave edip kavurun. Sebzeler hafif yumusamaya
baslayinca tuz, baharatlar ve tavuk suyunu ilave edin. Limon suyu ve yogurdu bir kasede karigtirm. TUm
sebzeler yumugsamaya baglayinca gorbanin suyundan bir kepge kadar alarak limonlu yogurdu ilindirin. Karigimi
corbaya ilave edip karistirin. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alin. Ince kiyilmig maydanoz ile sUsleyerek sicak
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:141302 - adi:Baharath Sebze Corbasi « génderen:dodo « indirme tarihi:04.04.2025 - 11:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-sebze-corbasi-vt51077
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/baharatli-sebze-corbasi-141302.jpg
http://www.tcpdf.org

