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BAHARATLI PiZzzA

https://www.sabah.com.tr

2 adet ekmek hamuru

1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi salgca

1 cay kasigi toz seker

1&apos;er tath kasigi kekik, sumak, kirmizi pul biber
15 adet mantar

Yarim kangal sucuk

100&apos;er gr pastirma ve salam

2 adet domates

1&apos;er adet yesil ve kirmizi biber

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri

Tereyagi ile firn tepsisini yaglayin. Ekmek hamurunu elinizle yayarak tepsiye yerlestirin. Zeytinyagi ve salcay!
karistirip hamurun Gzerine sUrin. Dilerseniz, zeytinyadl sal¢a karisimina bir ¢cay kasigi toz seker ekleyebilirsiniz.
Kekik, sumak ve kirmizi pul biber serpin. Dilimlenmis mantar, sucuk, salam, pastirma, domates ve biberleri
dizin. Onceden Isitilmis 200 derece firinda sebzeler pisene kadar tutup, kasar peyniri serpin. Peynir eriyene
kadar pisirin ve servis yapin.
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