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BAHARATLI PISI

Yarim paket yas maya

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
2 cay kasi§i tuz

2 su bardagi su

5 su bardagi un

Kizartma yagi

Unun ortasi havuz gibi agilir, ortasina maya ufalanir, seker ve ilik su eklenir, kenardan ortaya dogru toplayarak
yogurmaya baglanir. Kimyon, toz biber, sarimsak tozu ve tuz eklenir. Ele yapigmayan, yumusak bir hamur elde
edilir. Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Sonra merdane yardimiyla yarim santim kalinliginda agilir. Bigakla
kibrit kutusu gibi kadar kesilir. Hamurlar derin sicak yada atilir ve altin rengi kizartilir.
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