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BAHARATLI PILIC

MALZEMELER

6 adet tavuk gégsu

Harci Icin:

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis bitlin sarimsak

1 tatli kasigi zencefil

2 yemek kasigi limon suyu

1 tatli kasigi kimyon

1 tatli kasigi zerdagal

1 tatli kasigi kisnis

1 tatli kasigi kori

1 tatli kasigi kirmizi pul biber
1/2 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasigi bal

Tuz, karabiber

YAPILIS TARIFI )

Tavuk gdguslerini ortadan ikiye kesiniz. Uzerini bir bugak ucu ile ¢iziniz.
Harci icin; sarimsak hari¢ tim malzemeleri bir kasede karistiriniz.
Tavuklari harca bulayiniz ve buzdolabinda 1 saat dinlendiriniz.
Zeytinyagini ve sarimsaklari bir tavada kizdiriniz. Marinatta beklettiginiz
g6gus etlerinin her iki tarafini da kizmis olan sarimsakli zeytinyaginda
pisirip , sicak olarak servis ediniz.
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