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BAHARATLI PILIC (FRANSA)

4 kisi icin MALZEME:

1 adet yarka pili¢ (1200 gr. civarinda)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

125 gr. taze mantar (yoksa konserve)

1.5 su bardadi tavuk suyu yoksa et suyu

4 coraba kagigi krema

1 adet yumurtanin sarisi

KugUuk bir thlbentin icerisine (4 dal maydanoz, 1 yaprak defne, 2 adet karanfil, 5 adet tane karabiber, 1 cay
kasiJ! kekik) koyup bezin agzini kapatip bir sicimle baglayiniz.
1 parmak blyUkliginde pirasa,

1 parca parmak boyunda havug,

1 kliclk sogan

YAPILISI :

Pilici dérde bélip boynunu ve kanatlarini keserek yanina koyunuz

KugUk bir tencereye varsa kasrola tereyagini koyup kizdirip piligleri kanatlari ve boynu ilave ediniz

Orta ateste ¢ dort dakika alt Ust kizartip unu ilave edip pilicleri alt Gst ¢evirerek unu karistiriniz

Tuzu, sebzeleri baharat torbasini ve tavuk suyunu ilave edip kapagini kapatip agir agir kaynatarak onbes dakika
pisiriniz bir ¢catalla icindeki sebzeleri ve baharat torbasini ¢ikarip atiniz

Mantarlari bir kag defa yikayip dérde béliniz ve pilicin Uzerine susuz olarak ilave ediniz

Pilicin suyunu kontrol ederek ve lizum ederse kaynar su koyarak onbes dakika daha pisiriniz, ocaktan alirken
icinde tahmini bir su bardagi sosu olmasi lazimdir

Pilici ctesten aliniz, kGi¢Uk bir kapta bir ¢cay fincan icinde yumurta sarisi ile kremayi karistirip pilicin kaynar
sosundan biraz ilave edip pilicin Gzerine dékiniiz

Tencerey soga sola salliyarak karistirip servis edin.
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