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BAHARATLI PILIC BONFILE

Malzeme:

4 dilim pili¢ bonfile

1 corba kasigi kimyon

1 ¢corba kasigi kisnis

3 dis sarimsak

1 corba kasigi feslegen

1 tath kasidi Pulbiber

1 ¢orba kasigi Kirmizi toz biber
1 tath kasidi taze ¢ekilmis karabiber
1 corba kasig kekik

1 gorba kagigi Tuz

Kizartmak Igin :

Bizim Aycicek Yag

Bonfileler hari¢ tim malzemeyi bir kapta karistirin. Bonfilelerin her iki yUzinU baharat karigimina bulayin. 30
dakika kadar oda sicakliginda bekletin. Bonfileleri kizgin yagda her iki tarafini Gger dakika kadar kizartin. Servis
tabag@ina birkac dilim peynirli polenta ve baharatli pili¢ bonfileyi yerlestirin. Sicak servis yapin.
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