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BAHARATLI PIRINC PILAVI

4-5 tane mantar

1 su bardagi uzun taneli piring
1 yemek kasigi siviyag

1/2 bardak tavuk ya da et suyu
300 gram misir

300 gram donmus nohut

2 kaslk dogranmig kirmizi biber
Karabibier

Dilimlenmis mantarlar didUklG tencerede kizarincaya kadar soteleyin. Pirinci, et suyunu, misiri, nohutlari,
kirmizi biberi ve karabiberi tencereye alin. Tencerenizin kapagini kapatip basing ayarini 2&apos;ye getirin. Kisik
ateste 5 dakika pisirin. Buhari bogaldiktan sonra kapag! agin ve pirincinizin tane tane olmasi igin pilavi kisik
ateste catalla dagitin. Suyunu ¢ekene kadar altini kapatmayin. Sicak servis edin
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