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BAHARATLI PILAV

Eyip Seving

1 su bardag piring

3 su bardagi su

4 adet karanfil

1 adet vanilya cubugu

1 adet tar¢in gubugu

1,5 It hindistancevizi sutl
Y2 kahve fincani kuru 0zim
1 yemek kasigi zencefil

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
2 cay kagigi targin

Tuz

BlyUk bir tencere icerisine pirinci ve suyu koyup kaynatin. Karanfil, vanilya gubugu ve tarcin cubugunu da
koyun. Sikca karistirarak, orta dereceli ateste iyice kaynatin. Kaynadiktan sonra atesin derecesini azaltip 20
dakika pirin¢ler suyunu iyice ¢cekene kadar pisirin. Daha sonra hindistancevizi sitl ve kuru Gzimu ilave edin.
Tuz, limon kabugu rendesi ve tar¢ini da ekleyin. Karigimi servis kaselerine aktarip servis edin.
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