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400 g yagda yatiriimig, kurutulmus domates, stztlmus
2"z ¢orba kasigi kavanozdan pesto

3 dis sarimsak, ince kip seklinde dogranmis

Tuz

Karabiber

800 g patlican

1 demet fesleden, ince dogranmis

1 dl sebze suyu

80 g rendelenmis parmesan peyniri

100 g feta, ufalanmig

Kurutulmus domatesleri ince kiyin, pesto ve sarimsakla karistirin, tuz ve karabiber ekleyin.

Patlicanlarin gigegi ve sapini kesin. Patlicanlari boyuna 3[715 mm dilimler halinde kesin.

Patlican dilimlerini yaglanmis cam kaba yelpaze seklinde yerlestirin. Domates pesto karisimini, feslegeni ve
sebze suyunu Ustiine dagitin. Ustiine parmesan ve feta serpin, mikrodalgaya uygun pisirme folyosuyla Gstdnd
Ortin. Cam tepsiyi soguk pisirme bdlgesine yerlestirin ve firinlayin. Ardindan pisirme folyosunu ¢ikarin ve
firnlama iglemini tamamlayin.

Not: Yeterli blyUklUkte kalip kullanin, ¢cok ylksek istiflemeyin. Patlican yerine kabak, balkabagi veya pismis
rezene kullanilabilir. Izgaralara ve kizarmig baliklara uygundur.
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