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BAHARATLI PATATESLI TAVUK

700 g soyulmus, biyUk parcalar halinde dogranmis patates
Tuz, karabiber

4 yemk kasigi Ravika zeytinyag!
8 parc¢a Keskinoglu baget

1 adet sogan

3 adet arpacik sogan

2 dig sarimsak

1 cay kasigi kirmizi toz biber

2 cay kasigi rendelenmis zencefil
2 cay kasig kimyon

2 cay kagig kisnis

Firini 10 dakika kadar 190 derecede isitin. Patatesleri 5 dakika tuz eklenmis suda haslayin. Suyunu siiziip
beklemeye birakin. Zeytinyagini genis bir tavada isitin ve tavuklari pisirin ¢ikarip bekletin. Sodanlari tavaya alin,
4[] 5 dakika pisirin. Arkasindan sarimsak, kirmizi toz biber ve zencefili ekleyin, 1 dakika karistirarak pisirmeye
devam edin. Kimyon ve kignis ekleyip 1 dakika kadar karistirin. Patatesleri, daha sonra tavuklari ve arkasindan
tuz ve karabiberi ekleyin. Patates ve tavuklar, soganla ve sosla iyice karigana kadar pisirin. Karigimi tepsiye
dizip énceden isitiimig firnda 35 dakika kadar pisirin. Taze kignigle servis edin.
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