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BAHARATLI PATATES KIZARTMALI CITIR TAVUK
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Yarim paket Tazem pili¢ bonfile
Yarim paket Dost kasar peyniri

10 adet Lezzethane sigara boregi
6 adet Tombik pili¢ kokteyl sosis

1 k&se Mutfagim parmak patates

1 su barda@i Kelly’s misir gevregi
2 su bardagi Efsane un

1,5 su bardagi Ekmecik galeta unu
3 adet Bili Bili yumurta

1,5 cay kasigi Rafine sofra tuzu
1,5 cay kasigi Destan kekik

1,5 cay kasigi Destan karabiber
1,5 gay kagigi Destan kirmizi aci toz biber
Uzeri icin;

Bol bol acl biber sosu

Bol bol sarimsakli mayonez

Bol bol barbeki sos

1 adet pili¢ bonfileyi yanlamasina ikiye bélin ve bu pargalari uzunlamasina 10 esit pargaya bélun.

Yarim paket kasar peynirini de 8 parcaya bolin.

3 adet genis tabaga sirasi ile 2 su bardagi un ve bir kismina 1 ¢ay kasiJi tuz, 1 ¢ay kasigi kekik, 1 cay kasig
karabiber, 1 cay kasigi kirmizi aci toz biber karigimini ekleyip karistirin. Diger tabaga 3 adet ¢irpilmis yumurta,
diger tabagin bir ucuna 1 su bardag ufalanmig misir gevregi ve diger ucuna 1,5 su bardagi galeta unu ekleyin.
Kasarlari sirasi ile un, yumurta ve galeta ununa bulayip ayirin.

Bonfile pargalarinin bir bdlimdnd yine ayni siraya diger b&limUnu ise un yerine misir gevregine bulayin.
Parcalarin bonfileye yapistigindan emin olun.

Aygicek yagdini tencereye ekleyip kizdirin. Kizan yaga dondurulmus patatesleri ekleyip kizartin. Her asamada
kizaran parcgalari pegete serili bir tabaga aktarin.

Ardindan kokteyl sosislere ¢aprazlama cizikler atip yada ekleyin. Onlar da 4 dakikaya hazir olacaklardir.
Devaminda sigara béreklerini ekleyip 5 dakika da onlar kizartin.

Yaga panelenmis kasar peynirlerini ekleyip 5 dakika kizartin.

Son olarak kizgin yaga bonfileleri ekleyin ve 10 dakika kizartin.

Servis tabadina kizaran tavuklari, kagarlari, sigara boreklerini, sosisleri ve patates kizartmasini yerlestirin.
Patateslerin Gzerine kalan baharat karigimini serpistirin Tabaginiza aci biber sosu, sarimsakl mayonez ve
barbeki sosu eklemeyi unutmayin.
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